


C A B E R N E T  S A U V I G N O N

indicadovinos indicadovinos.com

Z O N A : Barrancas,  Maipú Mendoza

C R I A N Z A :

N O T A S  D E  C A T A :

8 meses en barrica de roble Frances

Color rojo azulado intenso.

Se destacan aromas especiados y frutales mezclados con 

caracteres a vainilla y chocolate producto de su paso por barricas 

de roble.

En boca se percibe equilibrado y untuoso, gracias a sus taninos 

redondos y maduros, finalizando con un final largo y persistente.



M A L B E C

indicadovinos indicadovinos.com

Z O N A : Barrancas,  Maipú Mendoza

C R I A N Z A :

N O T A S  D E  C A T A :

8  meses en barrica de roble Frances

Color rojo azulado intenso.

Se aprecian aromas a frutos rojos y negros tales como ciruelas,

cerezas o frambuesas.

Presenta una entrada amable, acidez equilibrada, se destacan las 

frutas maduras y un final persistente.



C A B E R N E T  S A U V I G N O N

indicadovinos indicadovinos.com

Z O N A : Junín Mendoza

E L A B O R A C I Ó N :                                                    Cosecha minuciosa de forma manual, 
con constantes cuidados en la fermentación, utilizando una 
proporción de racimo entero y posterior crianza en barricas de 
roble francés durante 8 meses.

N O T A S  D E  C A                                                       CT A : olor rojo azulado intenso. Aromas 
especiados y frutales propios del Cabernet Sauvignon y herbales 
aportados por el raquis. En boca se presenta con buen volumen, 
acidez equilibrada y persistente.

El resultado es un vino complejo, expresivo y de características 
que salen de lo tradicional para brindar una nueva experiencia 
al consumidor.

Partida de sólo 2 barricas (600 botellas).



                                                  Se cosecha de forma manual, la fermen-
tación se realiza manteniendo una baja temperatura, luego de la 
misma se macera en sus pieles durante 6 meses controlándolo 
periódicamente. Finalmente se embotella sin �ltrar para conser-
var intactas todas sus características. Durante todo el proceso se 
trabaja con bajos niveles de sul�tos.

                                                       Característico color anaranjado. En 
nariz es complejo con aromas a frutos deshidratados tales como 
peras, duraznos o damascos y acompañados por �ores blancas. 
En boca presenta buen volumen, con una sensación de frescura
y �nal persistente.

Producción 600 botellas.

N a r a n j o
d e  P e d r o  G i m é n e z

indicadovinos indicadovinos.com

Z O N A : Luján de Cuyo.

E L A B O R A C I Ó N :  

N O T A S  D E  C A T A :



Chapters hace referencia a todas las 
etapas por la cual una idea se transforma 

desde un sueño hasta su realidad
pateando el tablero de lo establecido

y “correcto” de la industria para mostrar 
el lado más humano y creativo de 

todos nosotros.
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